I‘rllits de mer (selon arrivage ou saison)

Huitres de la Guittiére les 6 les9 les12

FLtur.s IR .,\—tg—m

- La cuisine & notre facon - La «Vendéen Finede Clairen®3.........oovvvvinns 10,80 €..14,70€.. 18,70 €

Tél: 02.51.32.00.51

Coquillages et crustacés

Prix nets - S'erwce coryn;':ms. L ablus d’alcool est dangeureux p?urlc santé. A c?7sommer avec mcvzderm‘lon.r Bigorneaux (lO porfion env.2509) llllllllllllllllllllllllllllllllllll 9’90 €
Personnes allergiques : n’hésitez pas a nous consulter. Toutes nos viandes sont d’origine France ou Union européenne.

Bulots (lalportion envi3 0 0/g) e e lae ol 12 = e = o oo £ s e 9,90 €

Crevettes roses (la portion env.200g) ... ...ovvv i i ininnnins 14,80 €

Nos Entrées

les 6 les 9 les 12

Carpaccio de noixide StAaccue sl e 1.t Pt e Y N e S ey Ry ek (o ek Y T 18,50 € AP das 570€...7.80€...950€
Focaccia de champignons crus, kiwietavocat .........cooiii ittt 17,70 € oy T P M SN N L 1R T 890€.. 11.90€..14.90 €
Salade de gésiersde pouletal’orientale .............c i i i e 16,90 € Langoustines 14.60 €..18.60 €. .24.60 €
Fleur d’artichaut confite,aux moulesetsarrasin. .............. i ittt 17,70 €
5 Tourteau ou Araignée (entre 600et700g) .. .......ovvvviinnirinnnnss 20,70 €
NO s PO l s s Olls % Tourteau ou %Araignée (entre 300 et350g). ... ..ovvvvvvvrnnnennns 12,10 €
el ; ¢ 41 ) Homara bleUX & . . i o h sie e o o rie s et aratane s g st ifete sl R, £ T BN 48,00 €
:ole me::lere dtlelsl 'Sc‘lhltles-ld Ol::n:e, pommes grenaille, fonds d’artichauds aux épices douces . . . .. :57,22 z T ORI E ol i T Fo g Dot S s S SR R 29,00 €
gk eugriiie g la PIanchel. i W SR Ul ST G IR AR R B J Homardbleugrillé alaplancha* ..............ccoiiiiiiiiii i, 65,00 €
Couscous de poulpel. . 8. o i v L R R 1. (o TS R STy G e fE . 2490€
& g 3 *Supplément de prix possible en fonction du cours
Brochette de noix de St Jacques, aux petits pois. . ... ittt e 29,90 €

Ragoit de seiche «Fleurs de Thym» - pommes de terre grenaille,carottes . ................... 22,50€ .
Choucroute de la mer : merlu, truite de mer, grondin, coquillages .. .....................000e 25,50 € Platea’ux de frults de mer fselon arrivase e saisen)

NO‘; Viallde‘i Assiette de I'écailler (par personne) ..................... 25,50 €

3 Huftres «Vendéen 3 Langoustines 3 Crevettes roses
Onglet de boeuf grillé aux échalotes, pommes de terregrenaille............................. 26,00 € Amande Bulots Bigorneaux
Tajine d’agneau a l'orientale aux poires et auxabricots ...t 26,20 €
Burger de Black Angus, sauce dlafourmed’Ambert ...... .......oiiiiii i 24,50 € Panaché huitres et langoustines (par personne)(6-6) .. .. 24,50 €
Pastilla de poulet, confit d’oignons, pois chiches, raisins .............co0viiii i, 22,90€
Plateau de I'écdiller (par personne)....................... 51,00 €
/
(:Olll)e s glac ee s 6 Huitres «Vendée» 6 Crevettes roses 6 Langoustines
6 Palourdes Amande Bulots
Coupe vacherin (1boule mangue, 1boule passion, meringue, coulis de fruits rouges, chantilly) .. 8,50 € Bigorneaux % Tourteau (ou % Araignée)
Dame blanche ou Chocolat liégeois ou Caféliégeois .........vviiiiiiiiiiiinii i iiinnns 8,30 €
Coupe Moijito (2 boules citron vert, rhum, glace pilée, feuillesdementhe). ..................c. vuvu 9,30 € Plateau royal* (par perso“ne) """""""""""""" 79,00 €
Colonel (2 boules citronVerMVO AR 5%, & k.« e catei it b R . e el et 9,30 € 6 Huftres «Vendéen 6 Crevettes roses 6 Langoustines
2 boules au choix ../ ST TRIEE Rt 1o« % h ot DT T L R PRE. v sl St 6,20 € 6 Palourdes Amande Bulots
(Vanille, chocolat noir, café, caramel au beurre salé, citron vert, framboise, passion, mangue, sorbet fraise) Bigorneaux % Homard bleu % Tourteau (ou % Araignée)
*Supplément de prix possible en fonction du cours
B ¢ om
P’lanche du Marin ‘
Assortiment froid préparé par nos soins,composéde:..........i i 27,50 €
(4
| , 3 Nos Desserts maison
Gravlax de truite de mer Filet de rouget mariné
Poulpe Anchois Pavlova aux fruits et creme de fromageblanc ........................ 9,00 €
Crevettes roses Méli-mélo de salade [ condiments [ Toasts Nougatiglace - aum. . ./ - e Bt s Tl POV e M, ey ohelels o & o s 8,80 €
Macaron ol ChoCOlat iR iwiR n: & Ruimonsse oo ekl X Pt G+ ol s = s s s v o0 9,50 €
|| 4 4 4 = Sablé breton QUXTraiSes . S B ul « ot et see oh e s ke b anara ol e ois pafeale s o s s 8,70 €
Plat vegetarien MRS Kt B R e U g
Assiette de légumes de saisonetfrégolas.............coiiiiiiii i 15,90 €
™ / \ m ~
Planche «Apéro» a partager Fromages
Jambon Serrano, chorizo, Curé Nantais,Comté .................cooiviiinnnn 19,70 € Sélection de fromages parnossoins . ... ..ottt 9,90 €

Menu Enfant Menu a 20,20 € Menu « Fleurs de Thym »

12901 iGrans) Entrée, plat, dessert : 36,90€
Entrée + plat +d 1) Uni t le midi 2
(Egitss p.q esser.) mq.uemen, f e Entrée, plat ou TPlat, dessert : 29,90€
du lundi au vendredi sauf jours fériés.
Jus d’orange Carpaccio de St Jacques (Sup +3€)
ou (Entrée + plat) ou (Plat + dessert) 418,10 € Assiette du Marin

Langoustines, huitres «Vendéen, bulots bigorneaux, amande
Salade de quinoa aux crevettes et lait d’avoine

Coca-Cola au verre

Entrée du jour Focaccia de champignons crus, avocat et kiwi
Jambon grillé Roulé de poireau au chévre et herbes fraiches
écrasé de pommes de terre - Dos de merlu aux poireaux, hibiscus et vierge de fines herbes
Plat du jour Brochette de coeur de canard, Ilégumes de saison
Aiguillettes de poulet, spaghettis Petits filets de Grondin en escabéche Ragoiit de seiche «Fleurs de Thym», pommes de terre grenaille, carottes

Brochette de dinde aux épices douces Pastilla de poulet

Glace 1boule .

) Dessert du jour Délice exotique coco, ananas, basilic
(parfum au choix) .
Cake citron vert et menthe Nougat glacé

Coupe de glace : 2 parfums aux choix Opéra

Pavlova aux fruits

Boissons non comprises dans ces trois menus



