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- La cuisine & notre facon -

Tél: 02.51.32.00.51

Nos Entrées

Carpacciode noixde StJacques.......ooviiviiiii i DN e he o S s e i Lz e 18,50 €
Foiegrasdecanardcroqueausel .........cooiiiiiiiiii i o st e 18,00 €
Terrine de rouget auxpommesdeterre........ocviiiiiii i s i il 16,90 €
Tataki d’aiguillette de canard aux poireaux et hoUMOUS. . ..o iii it iinaransiir s 16,70 €
L
Nos Poissons
Sole meuniére des Sables-d'Olonne, pommes grenaille, fonds d'artichauds aux épices douces ... .. 37,70 €
Homardbleugrillé alaplancha® ......covivviriiiiiir o 10 64,00 €
Dos de cabillaud, risotto @ l'encredeseiche..........ociviiiiiiaiiiii i i 29,50€
Brochette de noix de St Jacques, aux épices doucesetcarottes........oovivciniciiiiiiiin, 2990€
Ragoiit de seiche «Fleurs de Thym» - pommes de terre grenaille, carottes .. ....... A SN AR AT 22,10 €
Choucroute de la mer : merlu, rougets, cabillaud, coquillages ..............cooiiiiii i 2450€
L
Nos Viandes
Magret de canard entier aux fruits, purée de patatedouce. ..........oov i 2490€
Tajine d'agneau & l'orientale aux poires et auxabricots ..o i i 26,10 €
Entrecédte grillée (=250g), aux champignons et pomme duchesse ........covviiviiian, S 31,50 €
Filet mignon de veau, aux choux rouges, oignons rouges, betteraves et myrtilles .. ............ 27,50 €
4
Coupes glacées
Coupe vacherin (1boule nutty, 1boule praliné, meringue, sauce chocolat, chantilly). . .......... 8,50€
Dame blanche ou Chocolat liégeoisou Caféliégeois ........covviiiiiiiiiiiiii i, 8,30 €
Coupe Poire au vin (1boule sorbet poire, 1boule avin chauds, ¥ poire pochée, vin chaud, chantilly) . . . 9,30 €
Colonel (2 boules citron vert,vodka) .. ........... e e B A T IS o 9,30€
2 boules au choix .. ... e et ol F b L S e R e R 6,20€

(Vanille, chocolat noir, café, caramel aubeurre salé, cifron vert, framboise, passion, nutty, praliné, sorbet poire, sorbet fraise)

' Planche d’Antan

Assortiment froid préparé par nos soins,composéde: .........oo i
Saucisson sec et saucisson & l'ail Cake au fromage

Terrine de foies de volaille Légumes du marché

Queue de boeuf émiétté Méli-mélo de salade [ condiments [ Toasts

Plat végeétarien

Assiette de légumes de saisonetfrégolas...............oo i

Planche «Apéro» a partager

Jambon Serrano, chorizo, Curé Nantais,Comté .........cooiiiiiinaiiiiiiiiis 19,50 €

I{‘r‘ll its (le mer (selan arrivage ou saison)

Huftres de la Guittiére les 6 les9? les12

La «Vendéen» FinedeClairen®3.........c0000000in 10,80 €..14,70€,, 18,70 €

Coquillages et crustacés

Bigorneaux (la portion env.250g) ... ..o 990 €
Bulots (la portion env,300g) . .. ... o0 vvni i 990 €
Crevettes roses (la portion env.200g) . ... i, 14,80 €

les 6 les9 les12

AmandeB iy s e s b a0 e 570€.,.7,80¢€...950¢€
PalorrdBa s 0 il s s v s s gt e e e 890€..11,90€..14,90 €
Langoustings. . . v vvvrvrsaev snaaviom v o v 14,60 €..18,60 €..24,60 €
Tourteau ou Araignée (entre 600 et 700g) . ... .o vviver i ey 20,50 ¢€
% Tourteau ou %Araignée (entre 300et350g). . ......oovvvvvivnniiins 12,00 €
Homard BISiE™ . . 5 e e i sy kA e a1y ey obrcatn a7 atarosue A SAH) o 48,00 €
1 Homeord Blat . L i A SR o T et Ui VA 29,00 €

*Supplément de prix possible en fonction du cours

Plateaux de fruits de mer fsjon enrivage i el
Assiette de I'écailler (parpersonne) .............oo0000s 25,50¢€
3 Huitres «Vendéen 3 Langoustines 3 Crevettes roses
Amande Bulots Bigorneaux

Panaché huitres et langoustines (par personne)(6-6) .. .. 24,50 €

Plateau de Pécailler (par personne)........ LTk LTI 51,00 €
6 Huitres «Vendéen 6 Crevettes roses 6 Langoustines

6 Palourdes Amande Bulots

Bigorneaux % Tourteau (ou % Araignée)

Plateau royal* (parpersonne)........c..c.ooviiiiiiiiiiiins 79,00 €
6 Huitres «Vendéen 6 Crevettes roses 6 Langoustines

6 Palourdes Amande Bulots

Bigorneaux % Homard bleu % Tourteau (ou % Araignée)

*Supplément de prix possible en fonction du cours

Nos Desserts maison

RoVal BROCOIAE . .o vvi v cuawii o i i ita @i o0 6 beiw e asisn s o1 v 635 bis vy 9,50€
NOUGOEGIOCE v i s s viii Cin s 3 o wn wn nea b 0 o ie v s v v e 8,70 €
Macaron pamplemousse mangue .. ........ wewrine S E DL e e 8,70€
00T 4 7o A L SRR ol VL T L PRI PN oy Nl R R R T 8,60 €
L’Ecossais (dessertalcoolisé). .........coov v 8,60 €

Fromages

Sélection de fromages parnosS SOINS ... ...vvvr i vr v, 9,90 €

Menu Enfant Menu a 20,20 €

écrasé de pommes de terre
Plat du jour

Aiguillettes de poulet, spaghettis Epaule de porc confite et chou chinois

Dos de merlu au four - écrasé de pommes de terre

Glace 1boule

! Dessert du jour
(parfum au choix)

Poire au vin et sorbet «vin chaud»

Coupe de glace : 2 parfums aux choix

12,00 € (-10 ans)
(Entrée + plat + dessert) Uniquement le midi
du lundi au vendredi sauf jours fériés.

Jus d'orange

ou (Entrée + plat) ou (Plat + dessert) 418,10 €

Coca-Cola au verre

£ Entrée du jour

Jambon grillé Mini camembert réti aux endives et noix

Menu « Fleurs de Thym »

Entrée, plat, dessert : 36,90€
Entrée, plat ou Plat, dessert : 29,90€

Carpaccio de St Jacques (Sup +3€)

Assiette du Marin
Langoustines, hultres «Vendées, bulots bigorneaux, amande

Tataki d’aiguillette de canard
Cappuccino forestier espuma de cépes

Demi-magret de canard aux fruits
Dos de cabillaud, risotto a I'encre de seiche
Ragoiit de seiche «Fleurs de Thymn, pommes de terre grenaille, carottes

Noix de joue de boeuf braisée, carbonara de salsifis

Royal chocolat
Nougat glacé

Baba passion
San Diego

Boissons non comprises dans ces frois menus



